
™

Cambros seneste serie af 
isolerede madtransportbokse er 
ideelle til cateringvirksomheder 
på udkig efter en slidstærk 
letvægtstransportboks, som 
stabiliserer temperaturen for 
at sikre fødevaresikkerhed og 
holder maden frisk i timevis - 
alt til en overkommelig pris. 



Letvægt - Lavet af EPP (ekspanderet polypropylen) - 
et miljøvenligt skummateriale.

100% genanvendelig, CFC-fri.

Tåler opvaskemaskine.

Fødevaregodkendt.

Kemisk upåvirkelig - påvirkes ikke af olie, fedt og de   
fleste kemikalier.

Fremragende støddæmpende egenskaber - kan 
modstå væsentlige stød uden skader.

Holdbarhed - kan tåle betydelige belastninger uden at 
skade formen. 

ERGONOMISKE 
HÅNDTAG 
Special tilpassede 
håndtag gør det 
nemt og sikkert at 
løfte GoBox.

Cam GoBox™ - Topbetjent

STABELBAR  
Cam GoBoxes kan 
stables - også med 
andre brands. 

NEM AT FYLDE OG 
TØMME  
Indvendig liste gør 
det nemt at fylde og 
tømme både GN 1/1 
og 1/2 kantiner.

-21˚C -13˚C -11,6˚C -10˚C -9,4˚C

Koldholding

87˚C 85,6˚C 84,4˚C 82,8˚C 81,2˚C

Varmholding 

1 timer/std.  2 timer/std. 3 timer/std. 4 timer/std.Starttemperatur  

Bemærk: De bedste resultater 
opnås når temperaturen på 
kantinerne der pakkes er 
mellem 82˚ til 88˚C. Brug af 
kantiner med en temperatur 
over 120˚C vil skade 
madtransportboksen.

SPAR PLADS  
Et unikt design gør 
det muligt at stable 
madtransportboksene 
og sparer dermed 30% 
opbevaringsplads.

Brug Cam GoBox med 
Cambro GN kantiner 
og låg for den bedste 
fødevaresikkerhed. 
Cambro GN kantiner 
beskytter maden og 
madtransportboksen, 
hvilket er vigtigt i 
henhold til overholdelse 
af HACCP retningslinjer.

NEM AT IDENTIFICERE  
Et indbygget område til labels gør 
det nemt at identificere indhold og 
destination. Opløselige StoreSafe 
datoklæbemærker er velegnede til Cam 
GoBoxes. 

Cam GoBox 
topbetjent er designet 
til at indeholde GN 
1/1 kantiner og 
Camwarmers eller 
Camchillers, hvis det 
ønskes. 

30%
SPACE SAVING WHEN 

INTER-STACKED

1 timer/std.  2 timer/std. 3 timer/std. 4 timer/std.Starttemperatur  



EPP180

GN 1/1 - 15 cm

19,5 L *25,5 L

25,5 L

25,5 L

*34,5 L

21,5 L *26 L

28 L *34 L

28 L

25,5 L

17 L

26 L 30 L

26 L

*30 L

EPP160

EPP180

EPP180S

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 20 cm

GN 1/1 - 20 cm

GN 1/1 - 15 cm

GN 1/1 - 15 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm
GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

Cam GoBox™ 
Topbetjent
UDVENDIGE 
MÅL:

B60 x D40 x H25,7 cm

INDVENDIGE 
MÅL:

B53,8 x D33,8 x H19,3 cm

VÆGT 1,07 Kg
INDHOLD 35,5 L
FARVE Sort (110)
Pakket i kolli af: 1 

UDVENDIGE 
MÅL:

B60 x D40 x H31,6 cm

INDVENDIGE 
MÅL:

B53,8 x D33,8 x H25,3 cm

VÆGT 1,2 Kg
INDHOLD 46 L
FARVE Sort (110)
Pakket i kolli af: 1

UDVENDIGE 
MÅL: 
(TOP/BUND)

B60 x D40 x H18,2 cm/ 
B58,6 x D33,6 x H10 cm

INDVENDIGE 
MÅL: 
(TOP/BUND)

B53,8 x D33,8 x H15,9 cm 
B50,4 x D30,2 x H9,5 cm

VÆGT 1,13 Kg
INDHOLD 43 L
FARVE Sort (110)
Pakket i kolli af: 1

PAKKEN 
INDEHOLDER

EPP180 Topbetjent, 18PP 
(20 cm polypropylene GN 
1/1 kantine), 10PPCWSC 
(Seal Cover låg)

VÆGT 2,8 Kg

INDHOLD 46 L
FARVE Sort (110)
Pakket i kolli af: 1

PAKKEN 
INDEHOLDER

EPP180S Topbetjent, 
18PP (20 cm 
polypropylene GN 1/1 
kantine), 10PPCWSC (Seal 
Cover låg)

VÆGT 2,7 Kg
INDHOLD 43 L
FARVE Black (110)
Pakket i kolli af: 1

Det ultimative indenfor 
fødevaresikkerhed + merværdi! Cam 
GoBox pakkeløsninger består af en 
letvægtsmadtransportboks, en 20 
cm polypropylen GN 1/1 kantine 
og et Seal Cover låg til at holde 
fødevarene beskyttet samt holde 
madtransportboksen hygiejnisk i henhold 

Pakkeløsning

*  Til brug uden temperaturholdende 
udstyr

Et unikt design gør 
det muligt at stable 
madtransportboksene 
og sparer dermed 30% 
opbevaringsplads.



Cam GoBox™ - Frontbetjent

NEM AT IDENTIFICERE  
Et indbygget område til labels 
gør det nemt at identificere 
indhold og destination. 
Opløselige StoreSafe 
datoklæbemærker er velegnet til 
Cam GoBoxes. 

STABELBAR  
Cam GoBoxes kan 
stables - også med andre 
brands. 

4-SIDET 
HÅNDTERING 
Designet med 
indbyggede håndtag 
langs toppen som 
giver mulighed for at 
boksen kan bæres fra 
alle fire sider.

LET ÅBNE OG 
LUKKE MEKANISME 
Tilpassede kanter 
sikrer, at døren nemt 
kan lukkes og låses.

KONDENSFRI 
Indbygget 
kondensbarriere 
holder Cam GoBox fri 
for kondensvand.

 

270˚ BETJENING 
Slidstærke hængsler 
og låse gør det muligt 
at åben døren 270˚. 
Døren kan holdes 
åben ved at fæstne 
den til siden af 
madtransportboksen 
for nem adgang til 
indholdet. Døren 
holdes lukket under 
transport ved hjælp 
af låse.

Bemærk: De bedste resultater 
opnås når temperaturen på 
kantinerne der pakkes er 
mellem 82˚ til 88˚C. Brug af 
kantiner med en temperatur 
over 120˚C vil skade 
madtransportboksen.

Cam GoBox top loader er 
designet til at indeholde 
GN 1/1 kantiner og 
Camwarmers eller 
Camchillers, hvis det 
ønskes. 

87˚C 85,6˚C 84,4˚C 82,8˚C 81,2˚C

Varmholding 

1 timer/std.  2 timer/std. 3 timer/std. 4 timer/std.Starttemperatur  

-21˚C -13˚C -11,6˚C -10˚C -9,4˚C

Koldholding

1 timer/std.  2 timer/std. 3 timer/std. 4 timer/std.Starttemperatur  



34 L

*51 L

*70,5 L

36,5 L

34 L

*52 L

*39 L

*58,5  L

 *38,5 L

51 L

EPP300

EPP400

GN 1/1 - 20 cm

GN 1/1 - 20 cm

GN 1/1 - 20 cm

GN 1/1 - 20 cm

GN 1/1 - 20 cm

GN 1/1 - 20 cm

GN 1/1 - 15 cm

GN 1/1 - 15 cm

GN 1/1 - 15 cm

GN 1/1 - 15 cm

GN 1/1 - 15 cm GN 1/1 - 15 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 10 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

GN 1/1 - 6,5 cm

Cam GoBox™ 
Frontbetjent

UDVENDIGE 
MÅL: 

B64,5 x D44 x H47,5 cm

INDVENDIGE 
MÅL: 

B53,5 x D33 x H37 cm

VÆGT 3,2 Kg
INDHOLD 60 L
FARVE Sort (110)

UDVENDIGE 
MÅL: 

B64,5 x D44 x H63 cm

INDVENDIGE 
MÅL: 

B53,5 x D33 x H52,5 cm

VÆGT 3,9 Kg
INDHOLD 86 L
FARVE Sort (110)

Kantine Kapacitet Vejledning 
 

GN 1⁄1 Kantine
Dybde: 20 cm 15 cm 10 cm 6,5 cm
Kapacitet per kantine: 25,5 L 19,5 L 13 L 8,5 L

*  Til brug uden temperaturholdende 
udstyr



CP3253

EPPID5

HP3253

Tilbehør

Camchiller® ThermoBarrier®

Plastiketiketter

Camwarmer®

Camdolly®

Camwarmers er designet til at forlænge 
varmholding af dine fødevarer. Bare 
læg Camwarmers i varmt vand i 35 
minutter og placer den derefter i 
bunden af   madtransportboksen.

Camchillers er designet til at forlænge 
koldholding af dine fødevarer. Bare frys 
Camchillers natten over og placer den 
øverst i   madtransportboksen.

Boksdeler er designet til at 
holde på kold eller varm luft i 
madtransportboksen og hjælper især 
til at minimerer temperaturtab når 
kantiner bliver fjernet.

Camdolly® transportvogn passer til 
alle Cam GoBoxes

VÆGT 4,5 Kg
FARVE Varm Rød (158)
Pakket i kolli af: 1 

Plastiketiketter passer til alle Cam 
GoBoxes

FARVE (000)
Pakket i kolli af: 1 

BESKRIVELSE
Camchiller® GN 1/1 
passer til alle Cam GoBoxes
MÅL:
B53 x D32,5 x H3 cm
VÆGT
3,9 Kg
FARVE
Kold Blå (159)
Pakket i kolli af: 1

BESKRIVELSE
Camwarmer® GN 1/1 
passer til alle Cam GoBoxes
MÅL:
B53 x D32,5 x H3 cm
VÆGT
3,25 Kg
FARVE
Varm Rød (158)
Pakket i kolli af: 1

BESKRIVELSE
ThermoBarrier® passer til alle EPP300 
& EPP400
MÅL:
B53 x D32,7 x H3,7 cm
VÆGT
0,37 Kg
FARVE
Sort (110)
Pakket i kolli af: 1 



Cambros seneste serie af isolerede madtransportbokse 
er en prisbillig løsning til nye cateringvirksomheder eller 
cateringvirksomheder med vækstpotentiale. Cam GoBoxes er 
det ideelle valg til dem, der gerne vil have mulighed for at 
udvide deres nuværende menuer, uden at det skal koste for 
meget. Når du vælger Cambro, er du garanteret den samme 
høje kvalitet i fødevarertransport, som de har leveret til 
fødevarer-operatører verden over i mere end 60 år. 

Fødevaresikkerhed 
Det er nødvendigt at sikre din håndtering af fødevarer, men 
det behøves ikke at være svært. Hos Cambro designer vi 
alle vores produkter med fødevaresikkerhed i tankerne. Før 
vores produkter kan blive introduceret til markedet skal de 
bestå vores egne kritiske StoreSafe® krav, som understøtter 
HACCP’s retningslinjer for fødevaresikkerhed. Vi har særlig 
fokus på at hjælpe vores kunder med følgende:

• Overholdelse af tid og temperatur 

•  Reducering af krydskontaminering

• Nem rengøring

Cam GoBoxes vil sikre, at fødevarer opbevares under 
4°C eller over 65°C i mange timer før, under og efter 
fødevaretransport. Du kan også bruge dem sammen med 
vores Camchillers og Camwarmers til at udvide kold- og 
varmholdning yderligere. Når du bruger Cam GoBoxes 
sammen med vores GN kantiner og låg, giver det den 
bedste løsning til at holde både fødevarer beskyttede og 
dine madtransportbokse rene og fri for enhver potentiel 
krydskontaminering.

Cam GoBox™
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CAMBRO GERMANY

TEL: (49) 7022 90100 0 
FAX: (49) 7022 90100 19
cambrogermany@cambro.com

CAMBRO U.S.A.

TEL: 1(714) 848-1555
FAX: 1(714) 230-4375
international@cambro.com
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